
Ouvert 7/7 
Service de 9h30 à 21h 
 
Cuisine ouverte de 11h à 20h 

 
Sur réservation, 48h à l’avance, menus 
à disposition de 20h à 22h. 

Les horaires peuvent varier en fonction 
des conditions météo, veuillez consulter 
le site du golf de Lavaux. 

 
 
 
 
 

De Lavaux 
Club House 

 
 
 

 
« C’est avec grand plaisir que je vous souhaite la 
bienvenue dans votre club house. J’espère que vous 
y passerez un agréable moment, que notre carte des 
mets et des boissons saura éveiller vos sens, et que 
mon équipe répondra à vos attentes. » 

Simone 
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Prix TVA incluse 8.1%.  

Buffet de salade   
Petite | Moyenne | Grande 5.00 | 10.00 | 

 
15.00 

Panini 
 

Biquette  
Fromage de chèvre & miel 

10.00 

Végétarien  
Tomates, mozzarella, huile d’olive & ratatouille 

10.00 

Caprese  
tomates, mozzarella di bufala, huile d’olive & basilic 

10.00 

Della Casa 
jambon cru, tomates, mozzarella & huile d’olive 

10.00 

À partager 
 

Baguette à l’ail 
Copeaux de parmesan IGP, jambon de parme & saladine 

12.00 

Poker de Bruschetta  
Tomates & légumes 

13.00 

Planchettes 
 

Assortiment de fromages 2 pers.  14.00 

Assortiment de charcuterie italienne 
& fromages 2 pers. 

16.00 

Fondue 
 

Moitié Moitié par pers.  24.00 
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Nos tartares sont servis avec du pain toasté, du beurre et sa saladine. 

 
  Oriental ingrédients CH  

Subtile mélange de légumes à l’huile d’olive 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Supplément Frites   5.00 
 
 

 

 

 

 
Prix TVA incluse 8.1%. 
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120 gr servi de 11h à 16h 20.00 

Bœuf viande CH 
et son assaisonnement traditionnel 

 

120 gr 22.00 
180 gr  32.00 

Bœuf à l’italienne viande CH 
huile d’olive, parmesan IGP, tomates séchées, câpres & ruccola 

 

180 gr  28.00 

Saumon mer Atlantique 
agrémenté de sa sauce à la crème acidulée à l’aneth 

 

180 gr  30.00 

Thon LK 
huile d’olive & lime 

 

180 gr  30.00 

Truite fumée CH 
de Chamby sur Montreux 

 

180 gr  30.00 
 



Prix TVA incluse 8.1%.  

Nos salades  

Cocktail de crevettes   
Crevettes accompagnées d’un mélange subtil 
de sauce cocktail 

16.50 

Salade Caprese   
Tomates, mozzarella, basilic & huile d’olive revisitée 

19.00 

Salade Caesar 
Bouquet de salade, poulet grillé, copeaux de 
parmesan IGP, croûtons pain, tomates cerises. 

24.00 

 

Nos carpacci et sa saladine 

 

Bœuf viande CH  
huile d’olive, parmesan IGP 

22.00 

Scampi ZA   
huile d’olive, lime 

22.00 

 
Nos pâtes gratinées 

 

Gnocchis Sorrentina  19.00 

Lasagnes de bœuf 23.00 

Parmigiana aubergines   23.00 
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Prix TVA incluse 8.1%.  
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Nos Hamburgers 

Le Végan  
Steak de pois chiches, tomates, salade, 
oignons caramélisés, sauce maison. 

 
Le Burger 
Viande de Bœuf, tomates, salade, 
Oignons caramélisés, fromage cheddar, sauce maison. 

 
Le Chicken 
Blanc de Poulet grillé, tomates, salade, 
Oignons caramélisés, fromage cheddar, sauce maison. 

 
 
 
 

Supplément fromage cheddar   

Supplément bacon   

Supplément Frites   
 
 
   Petits golfeurs 

Chicken nuggets maison 
Pâtes sauce tomate  
Pâtes au beurre  

 
Sirop  

 
 

18.00 
 
 

20.00 
 
 

20.00 
 
 
 
 

2.00 

2.00 

5.00 
 
 

 
10.00 
10.00  
10.00 

 
Offerts 
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Prix TVA incluse 8.1%.  
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Notre sélection du moment  

 
Glace & sorbet la boule   

 
4.00 

Nos sorbets trompe-l’œil   
Citron | Poire | Abricot 

8.00 

Tiramisu  10.00 

Fondant au chocolat  10.00 

Nos arrosés   
Citron, Vodka | Poire, Williamine | Abricot, Abricotine 

12.00 

Cheese Cake  12.00 

Tarte tatin & sa boule de glace à choix  12.00 
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Prix TVA incluse 8.1%. 
 

Boissons chaudes 
Thé 

 
4.00 

Café | Expresso 4.00 
Mocaccino 4.00 
Cappucino | Renversé 5.00 
Chocolat chaud | froid 5.00 
Latte Macchiatto 6.00 
Chocolat Viennois 7.00 
Double Expresso 7.00 

Soft drinks 
 Sirop 3.3 dl 

 
2.00 

Eau Panna | San Pellegrino 5 dl| 1 l 4.00 | 8.00 
Thé froid citron | pêche 3.3 dl 4.00 
Coca Cola | Zéro 3.3 dl 4.00 
Limonade citron 3.3 dl 4.00 
Rivella rouge | bleu 5 dl 4.50 
Le chose 3.3 dl | 5 dl 4.50 | 7.00 
Schweppes tonic 3.3 dl 4.50 
Nectar de fruits 3.3 dl 4.50 
Jus de pomme 3.3 dl 4.50 

Bières 
Moretti Pression 3 dl | 5 dl 

 
4.50 | 7.50 

Erdinger Pression 3 dl | 5 dl 5.00 | 8.00 
Moretti sans alcool 3.3 dl 6.00 
Ittinger Ambrée 3.3 dl 6.00 
Erdinger Grapefruit sans alcool 3.3 dl 6.00 
Corona extra 3.3 dl 7.00 
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Prix TVA incluse 8.1%. 
 

Apéritif 
Crodino 10 cl 

 
5.00 

Bitter rouge 4 cl 5.00 
Martini rouge | blanc 4 cl 6.00 
Campari Soda 4 cl 6.00 
Ricard 4 cl 6.00 
Kir au vin blanc 10 cl 6.50 
Kir Prosecco 10 cl 10.00 
Campari Orange 10 cl 10.00 
Aperol Spritz 10 cl 10.00 
Hugo Spritz 10 cl 10.00 

Digestif 
Suze 4 cl 

 
6.00 

Cynar 4 cl 6.00 
Amaretto 4 cl 8.00 
Limoncello 4 cl 8.00 
Williamine 4 cl 8.00 
Bailey’s 4 cl 8.00 
Jägermeister 4 cl 8.00 
Amaro del capo 4 cl 8.00 
Averna 4 cl 8.00 
Abricotine 4 cl 8.00 
Grappa barrique 4 cl 10.00 

Spiritueux 
Tito’s Vodka 4 cl 

 
12.00 

Buffalo Trace Burbon 4 cl 13.00 
Rhum Flor de Cana 12 años | 18 años 4 cl 14.00 | 18.00 
Oban Whisky 14Y 4 cl 18.00 
Frapin Cognac 4 cl 18.00 
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Prix TVA incluse 8.1%. 
 

Nos vins blanc 

Chatalet Chasselas Savuit – Lutry 
Yves-Alain Perret 

 
Chardonnay Savuit – Lutry 
Dizerens 

 
Sauvignon Savuit – Lutry 
Dizerens 

 
Vilette Versaille Lavaux 
Les Frères Dubois 

verre | bouteille 

5.00 | 30.00 

 
33.00 

 
33.00 

 
33.00 

 

Jaboulet Ainè Parallèle 45 – Côtes-du-rhône – Bio 33.00 

Pinot Grigio Doc-Bio 
Fasoli Gino 

5.50 | 33.00 

Puidoux-Résidence Episcopale – Lavaux 
Les Frères Dubois 

36.00 

Roero Arneis-Vigne Sparse – DOCG 
Giovanni Almondo 

48.00 

Dezaley-Marsens Grand Cru De la Tour 
Les Frères Dubois 

59.00 

Prosecco Extra Dry Millésime 7.50 | 45.00 

Po
ur

 la
 pr

ot
ec

tio
n  d

e  l
a j

eu
ne

ss
e  i

l n
ou

s e
st 

in
te

rd
it  

de
 ve

nd
re

 du
 vi

n a
ux

 je
un

es
 de

 m
oi

ns
 de

 16
an

s.  
N

os
 V

in
s  



Prix TVA incluse 8.1%. 
 

Nos rosés 

Rosé Vaudois Versailles – Lavaux 
Les Frères Dubois 

 
Primitivo Rosato Salento – IGP 
Masseria borgo dei Trulli 

 
Oeil-de-Perdrix Planete Rose – Lavaux 
Les Frères Dubois 

 
Nos vins rouges 

Epesses Versailles – Lavaux 
Les Frères Dubois 

verre | bouteille 

5.00 | 30.00 

 
5.50 | 33.00 

 
36.00 

 
 
 

5.00 | 30.00 

 

Valpolicella Classico La corte del pozzo – DOC – Bio 
Fasoli Gino 

6.50 | 40.00 
 

Chatalet rouge Savuit – Lutry 
Yves-Alain Perret 

 
Lune Noire Assemblage Nobles – Vaud 
Les Frères Dubois 

 
Collemassari Riserva – Montecucco – DOC – Bio 

 
Humagne Rouge Valais – AOC 
Jean-René Germanier 

 
Saint-Saphorin Grand Cru – Réserve Noire – Lavaux 
Les Frères Dubois 

7.00 | 44.00 

 
45.00 

 
48.00 

54.00 

 
58.00 Po

ur
 la

 pr
ot

ec
tio

n  d
e  l

a j
eu

ne
ss

e  i
l n

ou
s e

st 
in

te
rd

it  
de

 ve
nd

re
 du

 vi
n a

ux
 je

un
es

 de
 m

oi
ns

 de
 16

an
s.  

N
os

 V
in

s  



 

Nos partenaires locaux 

Viandes 
Boucherie Martin, Puidoux 
Boucherie Lipka, Montreux 

 
Légumes 
Biscote, Gland 
Léguriviera, Vevey 

 
Pains 
Michellod, Sembramcher 
The Bread Store, Savigny 

 
Fromages 
Fromagerie du Moléson, Orsonnens 

 
Glaces & Desserts 
L’Artisan Glacier, La Conversion Paolo Gervasi 

 
Poissons 
Pisciculture Guibert, Chamby-sur-Montreux 

 
Ketchup & Mayonnaise 
Hugo Reitzel, Aigle 

 

Nos Provenances 

Viandes 
Bœuf CH | EU 
Poulet | Porc EU 

 
Poissons 
Saumons | Filet de perche EU 
Scampi ZA 
Thon LK 
Truites CH 

 
Pains 
Panini | Baguette EU 
Fondue | Toast | Buns CH 
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