GYLF

GOLF DE LAVAUX

CLUB-HOUSE

Menu

OUVERT 7/7
CUISINE OUVERTE 12H-20H45

LES HORAIRES PEUVENT VARIER EN FONCTION DES
CONDITIONS METEO.
VEUILLEZ CONSULTER LE SITE DU GOLF DE LAVAUX.

« C'EST AVEC UN IMMENSE PLAISIR QUE NOUS VOUS ACCUEILLONS
DANS VOTRE CLUB HOUSE.
NOUS AVONS IMAGINE CETTE CARTE AVEC PASSION, EN
PRIVILEGIANT LA FRAICHEUR, LA SAISONNALITE ET LE PLAISIR DU
PARTAGE.

NOUS ESPERONS QUE CHAQUE INSTANT PASSE ICI PROLONGERA
LA BEAUTE DE VOTRE JOURNEE AU GOLF. »

SIMONE & SON EQUIPE
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A PARTAGER

PLANCHE DE CHARCUTERIE
16.00.-

Sélection du chef

PLANCHE MIXTE

Sélection du chef de fromages et de charcuteries

21.00.-

PLANCHE TRIO DE POISSONS SUISSES

Truite, omble chevalier, filets de perche
Armoire a brume - Forel

26.50.-

PINSA MARGHERITA
16.00.-

PINSA SALAMI
17.00.-

PINSA JAMBON CRU
19.00.-

Prix TVA incluse 8.1%




ENTREES

CARPACCIO DE BCGEUF MATURE
Roquette, copeaux de parmesan, vinaigrette citronnée

24.00.-

SOUPE A L'OIGNON GRATINEE
Bouillon corsé et Gruyere suisse

17.00.-

OS A MOELLE
Avec pain gratiné

14.00.-

ESCARGOTS DE BOURGOGNE

6 pieces

14.00.-

TARTARE DE BCEUF CLASSIQUE
120gr
Condiments traditionnels avec bouquet de salade

21.00.-

TARTARE DE SAUMON FRAIS

120gr
Agrumes et herbes fines avec bouquet de salade

21.00.-

Prix TVA incluse 8.1%




SALADES

SALADE CESAR
Poulet réti ou saumon fumé, croGtons & parmesan

26.00.-

SALADE ALBATROS
Quinoa, avocat, pamplemousse & volaille jaune

25.00.-

CAPRESES MODERNE
Tomates anciennes, burrata & pesto basilic

24.00.-

BUFFET DE SALADE*

La petite assiette / 'assiette moyenne

10.00.- 15.00.-

*Midi uniquement

Prix TVA incluse 8.1%
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PATES ET RISOTTO

GNOCCHIS ALLA SORRENTINA
Gratin de gnocchis, sauce tomate et mozarella

20.00.-

LASAGNES - BRASSERIE CHIC

Boeuf mijoté, tomate et béchamel légere

24.00.-

TAGLIATELLE CACIO ET PEPE

Sauce Pecorino et poivre noire

26.00.-

RISOTTO CLUB HOUSE
Morilles et creme de truffe

209.50.-

RAVIOLES RICOTTA & EPINARDS
Sauce au beurre noisette délicat et sauge

25.00.-

TAGLIATELLE FRAICHES AU SAUMON
Sauce a la creme et saumon frais

27.00.-

Prix TVA incluse 8.1%
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PLATS

FILETS DE PERCHE MEUNIERE

Beurre noisette et citron, avec frites et salade

/ 38.50.-

ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE
Escalope de veau panée, avec frites et salade

47.00.-

TOURNEDOS ROSSINI
Avec pommes de terre au four au romarin

Avec foie gras poélé et jus corsé Sauce morilles
+ 52.00.- 48.00.-
TAGLIATA DE BCEUF
Sauce Café de Paris, avec frites
30.00.-

BCEUF BOURGUIGNON

Avec mousseline aux olives et légumes

36.50.-

FONDUE MOITIE / MOITIE
200gr par personne

24.00.-

FILET DE SAUMON
Sauce citron, avec riz et salade

36.00.-

Prix TVA incluse 8.1%
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BURGERS

LE VEGAN

Steak de pois chiches, tomates, salade, oignons caramélisés, et
sauce maison, avec frites

/ 25.00.-

BCEUF SUISSE

Viande de boeuf, tomates, salade, oignons carameélisés, fromage
cheddar et sauce maison, avec frites

20.50.-

POULET CROUSTILLANT

Blanc de poulet grillé, tomates, salade, oignons caramélisés,
fromage cheddar et sauce maison, avec frites

| 27.50.- |

TARTARES™*

TARTARE DE BCGEUF CLASSIC
180gr. Condiments traditionnels

33.00.-

TARTARE DE SAUMON FRAIS
180 gr. Agrumes et herbes fines

33.00.-

TARTARE VEGAN
120 gr. Subtile mélange de légumes & huile d'olive

22.00.-

*SUPPLEMENT FRITES
5.00.-

Prix TVA incluse 8.1%




DESSERTS

GLACE ET SORBET
La boule

4.50,-

CREME BRULEE VANILLE BOURBON
Caramélisation minute

12.00.-

TIRAMISU TRADITIONNEL
Mascarpone léger & cacao amer

10.00.-

ASSIETTE DE FROMAGES
Sélection du chef

14.50.-
CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES
12.00.-

MOELLEUX AU CHOCOLAT
Avec sa boule de glace vanille

12.00.-

Prix TVA incluse 8.1%




SANDWICHS*

LE DRIVER
Baguette salami, tomate, moutarde, cornichons

10.00.-

LE PUTTER
Baguette jambon cuit, tomate, moutarde, cornichons

10.00.-

LE WEDGE
Baguette jambon cru, tomate, moutarde, cornichons

10.00.-

LE FER 7
Baguette fromage, moutarde, cornichons

§.00.-

*POSSIBILITE DE CHAUFFER SUR DEMANDE

NOS SANDWICHS SONT FRAICHEMENT PREPARES CHAQUE

MATIN PAR NOTRE CHEF.

Prix TVA incluse 8.1%
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BOISSONS

BOISSONS CHAUDES

THE
CAFE / EXPRESSO

CAPPUCINO / RENVERSE
CHOCOLAT CHAUD / FROID

LATTE MACCHIATTO
CHOCOLAT VIENNOIS
DOUBLE EXPRESSO

SOFT DRINRKS
SIROP

SAN PELLEGRINO / PANNA
THE FROID CITRON / PECHE

COCA COLA / ZERO
LIMONADE CITRON
RIVELLA ROUGE / BLEU
LE CHOSE
SCHWEPPES TONIC
NECTAR DE FRUITS
JUS DE POMME

BIERES

MORETTI PRESSION
ERDINGER PRESSION
MORETTI SANS ALCOOL
ITTINGER AMBREE
ERDINGER GRAPEFRUIT
SANS ALCOOL

Pour la protection de la jeunesse il nous est interdit de vendre du vin, de la biere et du
cidre a des jeunes de moins de 16 ans, et des spiritueux, des cocktails et des alcopops aux
jeunes de moins de 18 ans.

3.3dl
5dl/7.5dl
3.3dl
3.3dl
3.3dl

5dl
3.3dl/5dl
3.3dl
3.3dl
3.3dl

3.3dl/5dl

3.3dl/5dl
3.3dl

3.3dl
3.3dl

Prix TVA incluse 8.1%

4.00.-
4.00.-
5.00.-
5.00.-
6.00.-
7.00.-
7.00.-

2.00.-
4.00.- / 8.00.-
4.00.-
4.50.-
4.00.-
4.50.-
4.50.- /7.00.-
4.50.-
4.50.-
4.50.-

4.50.- / 7.50.-
5.00.- / 8.00.-
6.00.-
6.00.-

6.00.-
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BOISSONS

APERITIFS

CRODINO 10 cl
BITTER ROUGE 4 cl
MARTINI ROUGE / BLANC 4 cl
RICARD 4 cl
KIR AU VIN BLANC 10 cl
KIR PROSECCO 10 cl
CAMPARI ORANGE 10 cl
APEROL SPRITZ 10 cl
HUGO SPRITZ 10 cl
CAMPARI SPRITZ 10 cl
LIMONCELLO SPRITZ 10 cl

OMBRETTA (M. ALBERINI) 10 cl

DIGESTIFS

SUZE 4cl
CYNAR 4 cl
AMARETTO 4 cl
LIMONCELLO 4 cl
WILLIAMINE 4 cl
BAILEY’S 4 cl
JAGERMEISTER 4 cl
AMARO DEL CAPO 4cl
ABRICOTINE 4 cl
GRAPPA BARRIQUE 4 cl

Prix TVA incluse 8.1%

jeunes de moins de 18 ans.

5.00.-
5.00.-
6.00.-
6.00.-
6.50.-
10.00.-
10.00.-
12.00.-
12.00.-
12.00.-
12.00.-
6.00.-

7.00.-
8.00.-
8.00.-
8.00.-
8.00.-
8.00.-
8.00.-
8.00.-
8.00.-
10.00.-

Pour la protection de la jeunesse il nous est interdit de vendre du vin, de la biere et du
cidre a des jeunes de moins de 16 ans, et des spiritueux, des cocktails et des alcopops aux
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VIANDES

Boucherie Martin, Puidoux
Bianchi, Saint-Prex

LEGUMES
Léguriviera, Vevey
PAINS

Michellod, Sembramcher
The Bread Store, Savigny

FROMAGES

Fromagerie du Moléson, Orsonnens

GLACES & DESSERTS

POISSONS

Armoire a Brume, Forel
+ Bianchi, Saint-Prex

KETCHUP & MAYONNAISE
Hugo Reitzel, Aigle

PROUENANCE

VIANDES

Boeuf CH | EU
Poulet, porc EU

POISSONS

Saumons, filets de perche EU
Langoustines ZA
Thon LK
Truites CH

PAINS

Panini, baguettes EU
Fondue, toast, buns CH

Prix TVA incluse 8.1%

NOS PARTENAIRES LOCAURX

L’Artisan Glacier, La Conversion Paolo Gervasi

Nous vous remercions de signaler toute allergie ou intolérance a notre equipe.
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	VIANDES
	Boucherie Martin, Puidoux Bianchi, Saint-Prex

	LÉGUMES
	Léguriviera, Vevey

	PAINS
	Michellod, Sembramcher The Bread Store, Savigny

	FROMAGES
	Fromagerie du Moléson, Orsonnens

	GLACES & DESSERTS
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	POISSONS
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	Panini, baguettes EU Fondue, toast, buns CH



