Carte Printemps 2023
Antipasti
Salade Verte
Salade mélée
Tentacule de poulpe creme de pommes de terre et tomate datterino semidry
Bruschette tomate datterino et mozzarella de bufflone

Carpaccio de filet de boeuf mariné aux herbes, fromage a la truffe
19.00

Jambon Cru de Norcia IGP et Mozzarelle de Bufflonne

Moscardini en sauce tomate, olives, taggiasche et capre, tomate, pain grillée
3k 3k ok ok ok ok ok

La Pasta

Spaghetti aux tomates datterino et basilic

Tagliatelle aux artichauts a I’huile, ricotta salée et tomates semi-dry

Linguine a la bisque et crevettes

Fusilli a la N'duglia de Calabre et burrata

Tagliatelle a la bolognese maison

%k 3% 3k 3%k %k %k %k

Secondi piatti

Hamburger maison pur boeuf, salade, tomate oignons confits et Gruyere
EntrecOte de veau sauce au citron accompagnement du jour

Tataki de filet de boeuf et sa sauce au parmesan

Ceeur de cabillaud royal et sa creme de petits pois

Hamburger de thon, creme d’avocat, salade et oignons confits

%k % 3k 3% %k %k %k
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Dolci

Fondant au chocolat (18 minutes attente)
Panna cotta aux fruits rouges

Tiramisu maison

Cannoli siciliens

Créme Brilée maison

Paris Brest
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